VUPP

VYZKUMNY USTAV
POTRAVINARSKY PRAHA

Zkusebni laborator
Radiova 1285/7

WWW.vupp.cz

Praha 15 - Hostivai, 102 00

Vyzkumny ustav potravinairsky Praha, v. v. i.

Kontakty: zkl@vupp.cz; + 420 296 792 399

L 1700

Cislo protokolu: 2106072011C

Protokol o zkousSce

ZkuSebni laboratof & 1700 akreditovana CIA podle CSN EN

ISO/IEC 17025:2018

Zakaznik

Datum objednavky

7.6.2021 Objednavkaé. |

Jméno

Labeta, a.s.

Pouzita metoda

Adresa (kontaktni)

Drenice 81, 537 01 Chrudim

Kontaktni osoba, e-

Jana Simerdovj, jana.simerdova@Ilabeta.cz, tel.

mail/ telefon 469 687 257
1€o/ DIC 49813749/ CZ 49813749
Fakturacni adresa

(pokud se lisi od
adresy kontaktni)

Nazev metody SOP ¢. Limit Nejistota
ELISA stanoveni: kvantifikace | méreni
*
ELISA stanoveni glutenu — SOPO01
souprava R-Biopharm: (manual R- 5 ppm
. 25%
R7001 Biopharm (mg/kg)
RIDASCREEN®GIliadin Gliadin)

Pfijem do ZkuSebni laboratofe: 7.6.2021

Analyza zahdjena: 7.6.2021 Analyza ukoncena: 9.6.2021

Odbér byl proveden zakaznikem

Matrice - potravina

Poznamky:

Prohlaseni:

Laboratof prohlasuje, Ze vysledky zkousek se tykaji jen zkousenych vzorka.

Tento protokol muze byt reprodukovan jediné cely, jeho ¢ast pouze s pisemnym souhlasem zkusebni laboratore.

Vysledky se vztahuji ke vzorku, jak byl pfijat.
Symbol ** u metody znaci neakreditovanou zkousku.

* zdrojem je manuél vyrobce
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Vyzkumny ustav potravinairsky Praha, v. v. i.
ZkusSebni laboratof

Radiova 1285/7

Praha 15 - Hostivai, 102 00

WWW.vVupp.cz
Kontakty: zkl@vupp.cz; + 420 296 792 399

L 1700

Cislo protokolu: 2106072011C

Protokol o zkousSce

ZkuSebni laboratof & 1700 akreditovana CIA podle CSN EN
ISO/IEC 17025:2018

Vysledky zkousky
Vysledek
Specifikace vzorku zadavatelem ELISA Poznamka
. stanoveni
Cislo
vzorku Glutenu
Pofadi Nazev DMT Sarze Datum odbéru | Jednotka
ppm (mg/kg)
210626 1 Worcestrova omacka bez lepku Labeta 205 g 28.5.2024 L08:08 4.6.2021 <5 -
210627 2 Univerzalni smés bez lepku Labeta 550 g 2.12.2022 L20:32 4.6.2021 <5 -
210628 3 Chléb tmavy bez lepku Labeta 500 g 3.12.2022 L15:00 4.6.2021 <5 -
210629 4 Chléb slunecnicovy bez lepku Labeta 500 g 3.12.2022 L11:46 4.6.2021 <5 -
210630 5 Pudink ¢okoladovy bez lepku Labeta 45 g 3.6.2023 L06:13 4.6.2021 <5 -
210631 6 Pudink s pFichuti vanilka bez lepku Labeta 40 g 2.6.2023 L20:12 4.6.2021 <5 -
Analyzovala: Kristyna Mutalova, Odborny pracovnik zkusebni laboratore
Schvalila: Ing. Hana Smetanova, Vedouci zkuSebni laboratore
Dne: 9.6.2021 T gm. ZKUSEBNI LABORATOR
f Vyzkumny Ustav uo&avmaisky
P;/ \1‘ rFrang, v. v, 1
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