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Zakaznik

Datum objednavky

25.2.2022

Objednavka & |

Jméno

LABETA, a.s.

Pouzita metoda

Adresa (kontaktni)

Drenice 81, 537 01 Chrudim

Kontaktni osoba, e-
mail/ telefon

Jana Simerdova, jana.simerdova@labeta.cz,

tel. 469 687 257

1€o/ DIC

49813749/ CZ 49813749

Ndazev metody ELISA SOP ¢. Limit Nejistota
stanoveni: kvantifikace* méreni
ELISA stanoveni SOP 01
glutenu — souprava (manudl R-
R-Biopharm: R7001 Biopharm > ppm (me/ke) 25%
RIDASCREEN®Gliadin Gliadin)

Fakturacni adresa
(pokud se lisi od
adresy kontaktni)

Pfijem do zkusebni laboratoie: 25.2.2022

Analyza zahajena: 25.2.2022 Analyza ukoncena: 2.3.2022

Odbér byl proveden zakaznikem

Matrice — potravina

Poznamky:

Prohlaseni:

Laboratof prohlasuje, Ze vysledky zkousek se tykaji jen zkousenych vzorku.

Tento protokol muZe byt reprodukovan jediné cely, jeho ¢ast pouze s pisemnym souhlasem zkusebni laboratore.

Vysledky se vztahuji ke vzorku, jak byl prijat.

Symbol ** u metody znaci neakreditovanou zkousku.

* zdrojem je manual vyrobce
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Vysledky zkousky
Specifikace vzorku zadavatelem VRIS E”,SA
. stanoveni
v(z:cl)srllfu 3 Gluten Poznamka
Poradi Nazev vzorku Sarze DMT Datum odbéru | jednotka ppm
(mg/kg)
220184 1 Jiska tmavd bez lepku Labeta 250 g L15:51 21.8.2023 3.2.2022 <5 -
220185 2 Mazanec bez lepku Labeta 500 g L20:55 21.8.2023 3.2.2022 <5 -
220186 3 Chléb dynovy bez lepku Labeta 550 g L13:10 22.8.2023 3.2.2022 <5 -
220187 4 Chléb tmavy bez lepku Labeta 500 g L16:40 22.8.2023 3.2.2022 <5 -
220188 5 Pernik bez lepku Labeta 400 g karton L20:33 22.8.2023 3.2.2022 <5 -
220189 6 Pernik bez lepku Labeta 400 g folie L09:08 23.8.2023 3.2.2022 <5 -
220190 7 Kypfici prasek bez lepku Labeta 12 g L06:52 22.2.2024 3.2.2022 <5 -
220191 8 Séjova omacka bez lepku Labeta 205 g L07:10 10.2.2025 3.2.2022 <5 -
220192 9 Worcestrova omacka bez lepku Labeta 205 g + 1| - 8.2.2025 3.2.2022 <5 -
Analyzovala a schvalila: Ing. Markéta Begany, Vedouci zkusebni laboratore
Dne: 2.3.2022
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