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Mandlove rohllcky
bez lepku

CO BUDETE POTREBOVAT?

100 g Univerzalni smési \\

bezlepku Labeta
80 g zméklého masla

\
\
|
70 g blansirovanych mandli I
30 g cukru moucka :

\

Vanilinovy cukr Labeta
amouckovy cukrnaobalovani §

S laskavym svolenim
@lisci_mlsani



https://www.labeta.cz/recept/mandlove-rohlicky-bez-lepku

Rafinovaneé visné
v ofechovém
kabatku

CO BUDETE POTREBOVAT?

250 g Ofechové naplné Labeta :
5 vajecnych bilkd ]
30 viSni namocenych v alkoholu "

\

20 g Vanilinového cukru Labeta
amouckovy cukr na obaleni \



https://www.labeta.cz/recept/rafinovane-visne-v-orechovem-kabatku

Krehke orechové
stromecky

CO BUDETE POTREBOVAT?

250 g nadrobno nasekanych \
vlasskych ofechil

200 g cukru moucka

150 g Univerzalni smési bez lepku
Labeta

50 gmasla \
2bilky >
1/2 saCku Vanilinového cukru Labeta

CELY RECEPT
NAJDETE ZDE

11Zi¢ka mleté skofice
11Zicka rumu nebo par kapek

rumového aroma

S laskavym svolenim



https://www.labeta.cz/recept/krehke-orechove-stromecky
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Orechova omacka
na dezerty

CO BUDETE POTREBOVAT?

265 g kyselejsich jablek S N
120 ml mléka \‘
100 g Ofechové naplné Labeta ]
2 polévkové zice masla ok
trochu vody ,’
(3
!  GEu meceT
. - NAJDETE ZDE
?
\
N



https://www.labeta.cz/recept/orechova-omacka-na-dezerty

akovy preliv
na dezerty

CO BUDETE POTREBOVAT?

265 g Svestek \\

100 g Makové naplné Labeta
100 ml vody nebo mléka
2 polévkové lZice masla

\

\

|

|

2 polévkové IZice rumu :

\
\

' e

Népli
makov;

CELY RECEPT
NAJDETE ZDE


https://www.labeta.cz/recept/makovy-preliv

Tartaletky
s pomerancovou
naplni

CO BUDETE POTREBOVAT?

s
255 g Lineckého cukrovibezlepku N\

100 ml smetany “
100 g masla ]
75 g cukr krupice ,'
3vejce )

\

1kus pomerance v BIO kvalité

Slaskavym svolenim

TR A



https://www.labeta.cz/recept/tartaletky-s-pomerancovou-naplni

CO BUDETE POTREBOVAT?

400 g hladké mouky (+ na podsypani)
200 g mouckového cukru

150 g medu \
2vejce \
1-21zicky pernikového kofeni :
11Zicku Jedlé sody Labeta ]
11Zi¢ku Skoficového cukru Labeta “
kliru z1/2 citronu

11Zici kakaa

1Zloutek rozslehany s trochou mléka


https://www.labeta.cz/recept/skoricove-pernicky

Bezlepkoveé
andulky

CO BUDETE POTREBOVAT?

1. TESTO
210 g Univerzalni smési bez lepku Labeta
140 g zméklého masla
70 g cukru moucka

]
2. TESTO ,'
\
\

/

200 g strouhanych ofechii

140 g cukru moucka \
3bilky N
Spetku soli

nastrouhanou ktira z BIO citronu
nebo pomerance

malou skleni¢ku pikantni

marmelady



https://www.labeta.cz/recept/bezlepkove-andulky

Pernikovnik

CO BUDETE POTREBOVAT?

NATESTO: .
540 g Perniku Labeta \\ Puding
v1.12 2 s vanilkovou

200 g zmé&klého masla \ prichuti
2vejce -5

61zicmedu

NANAPLN:
1sacek Pudingu s vanilkovou \
prichuti bez lepku Labeta
300 mlmléka \

1vani¢ka mascarpone (mtZete ‘
nahradit 1/2 kostky zméklého masla)

31zice cukru

domaci povidla


https://www.labeta.cz/recept/pernikovnik

CO BUDETE POTREBOVAT?

.
255 g Lineckého cukrovi bezlepku

200 g mletych vlasskych ofechii \
+ par celych na ozdobu \
200 g cukru moucka "
100 g masla /
4vejce ,’

]

|

\

\\
a

Slaskavym svolenim
@nonglutine



https://www.labeta.cz/recept/myslivecke-cukrovi

CVyatiitméte 4] jmenovby na dinby
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Krehké makoveé
trojhranky

CO BUDETE POTREBOVAT?

250 g Makové naplné Labeta \\
275 g listového tésta

80 ml vody

1polévkovou lZici rumu

1Zloutek na potieni ped pecenim
cukr moucku na zavére¢né
pocukrovani

’—--—’



https://www.labeta.cz/recept/krehke-makove-trojhranky

. KdyZse vsechno sni,
‘ Jeste nez prljde Je21sek

o

Obsahuje S8druhy

27 % liskovych voiavého
ofechii koieni

Skvéle Peceni ve formé
namichana smés nebo domaci
, prokiehké pekarné
cukrovi
Drozdije

soucasti baleni



https://www.labeta.cz/

